
Cafissimo

D I E  F L AV O U R E D  E D I T I O N  
E S P R E S S O  VA N I L L A  &  E S P R E S S O  C A R A M E L

 
Nur für  

kurze Zeit

  Wieder da! 



Z U B E R E I T U N G

1.	 Milch aufschäumen und in ein hohes 
Glas geben.

2.	 Ein separates Kännchen unter die 
Maschine stellen. Cafissimo Espresso 
Caramel Kapsel einlegen und die  
Espresso-Taste drücken.

3.	 1 TL Karamellsoße und eine Prise Salz 
darüber geben und mit dem Espresso 
gut verrühren. 

4.	 Espresso langsam von der Seite in die 
aufgeschäumte Milch fließen lassen.

5.	 Mit Schokotropfen und Karamellsoße 
verzieren. Zum Abschluss eine Prise 
Salz darüber streuen.

Z U T A T E N
• 150 ml heiße, aufgeschäumte Milch

• 1 Kapsel Cafissimo Espresso Caramel

• 2 TL Karamellsoße

• 2 Prisen Meersalz

Z W E I  E S P R E S S I  M I T  F E I N E R
VA N I L L E -  U N D  K A R A M E L L N O T E
• Espresso trifft natürliches Aroma –  

ohne Zucker, ohne Süßungsmittel, ohne 
Milchpulver

• Besonders lecker mit Milchschaum als  
Cappuccino oder Latte Macchiato – als  
Dessert oder als Genuss für Zwischendurch

Mehr Rezepte gibt es hier: www.tchibo.de/cafissimo-rezepte 

 
Nur für  

kurze ZeitKaramell-Latte Gesalzener 


