VIER KAFFEES INDIVIDUELL GEROSTET.
WELCHER IST IHR RICHTIGER?

FILTERKAFFEE | MILD
-1

Lart-sufiliche Noten von Milchschokolade
und Resinen, dazu fruchlsge Saure und
feine Anklange von Dvangenblute: Dieser
milde Filterkalfee hat einen Leichten
Kdrper und wnfasshar vied Geschmack,

FILTERKAFFEE | KRAFTIG
[-1-1-1-15]

Aufregend intensiv im Geschmack,

mil eindrecksvellen Moten von
Larthitberschokolade und Macadamia

Ein perfekter Kaffee fur alle, die gs
fraftig und vollmundig lighen!

CAFFE CREMA | MILD
L1110

Ein wunderbar leichter Kaffee mit
rundem Kdrper. Samilig-schokoladig
im Geschmack, dazu sifliche

Hoten wen Karamell und Datteln.

Din top: eine wundervalle Crema.

CAFFE CREMA | KRAFTIG
-1-1-1-1-]

Ein Kaffee, der Eindruck hinterl3sst:

il und komiplex im Geschmack,

mit intensiven Ristaromen und
wunderbarer Crema. Die dunkle

Riistung bringl Anklinge von
Kakaobohne und Lakrilz bervor.

Verarbeitung

Vanietat
Handgepfiickt wd gewaschen | Bowrbon, Catua, Catura

Anbauhohe
1.350 = 1L650m

q Alle Obo Kaffees der Kooperalive Asobagri sind Fairtrade-pertifiziest.

\ Dieser Eatlee wurde von Fairirade-Produzenten angebaut, nach Fairtrade-
Sandards zertifiziert und gehandell.

Eallieies  Gesamianteil 100 %. Mehr Info: www.info. fairtrade.net/sourcing
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PREMIUM COFFEE BEANS

NEUER GENUSS VON DER

KOOPERATIVE! }
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WAS IST DENN UBERHAUPT EINE KOOPERATIVE?

Eine Kooperafive ist ein regionaler Zusammenschluss von Kleinbauern.
Das bedeutet faire Léhne und bessere Lebensbedingungen fiir die Farmer -
und das unterstiiizen wirl

STIMMT ES, DASS BEI 0BO DIE KOOPERATIVE WECHSELT?

Ja, das stimmt. Unser Obo Kaffee ist kompromisslos frisch. Jedes Kaffee-
Ursprungsland hat einen anderen Erntezeitpunkt. Damit Sie immer den
frischeslen Kaffee trinken konnen, wechselt die Kooperative dreimal im Jahr:

Qoo
? Ich komme
WECHSEL DER ::Z i‘:::a
KOOPERATIVEN- im Februar
KAFFEES gerstel.
-
Rbo

?

lch werde erst
im Juni gerastet,

_J

VIER UNTERSCHIEDLICHE KAFFEES AUS EINER ERNTE,
WIE KANN DAS SEIN?

Je nach Rostung entwickell ein Kaffee ganz unterschiedliche Aromen,
Ob Filterkaffee oder Caffe Crema, ob mild oder kriftig - unser Ristmeister
in Hamburg trifft auf jeden Fall Ihren Geschmack, Probieren Sie es selbst!
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KOOPERATIVE ASOBAGRI
GPS: 15°46°51.0"N 91°22°58.6"W

In den Bergen von Huehuelenango in Guatemala, unweil der
mexikanischen Grenze, liegen die Plantagen der Asobagri-
Kooperative. Viele Farmerinnen der Kooperative sind Teil des
weltweiten _Café Femenino®-Programms - einer Bewegung, die
die Verbesserung der Lebensqualitat der Frauen zum Ziel hat,
Sie erhalten Zugang zu sauberem Wasser, Erndhrungssicherheit
fiir ihre Familien und werden zudem durch kontinuierliche
Trainings dazu befahigt, Fuhrungsrollen zu Ubernehmen. @

Dieser Kaffee wurde ausschlieBlich von Frauen der Kooperative
hergestellt und im Anschluss durch unsere Hamburger Rist-
meister veredelt. Er ist Fairirade-zertifiziert, handgepfliickt und
vor allem einfach unglaublich gut - sowohl geschmacklich als
auch sozial.
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