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& Cascabel

COLOMBIA

Liebe Kaffeespezialitdten-Geniefer*innen,

inmitten einer atemberaubenden Bergwelt befindet sich im
Sldosten von Narifio, in der Nahe des Vulkans Dofia Juana, die
Gemeinde El Tablén de Goméz, wo der Kaffee unserer Raritat
.El Cascabel” angebaut wird. ,,El Cascabel” bedeutet Gbersetzt
,Rassel” und erzahlt die Geschichte von den kolumbianischen
indigenen Stammen und den vielen Klapperschlangen, die hier
leben. Im16. Jahrhundert liebten die Einheimischen das Klappern
der Schlangen so sehr, sodass sie Accessoires herstellten, die
ahnliche Gerdusche machten und von Uberall aus zu héren waren.
Dies hat uns verleitet, unseren Kaffee ebenfalls so zu nennen.

Heute bauen Farmer*innen hier hochwertigen
Premiumkaffee an - und das besonders umweltbewusst. Das
einzigartige Profil und den hohen AA Qualitdtsstandard erhalt
die Raritat durch die nahrstoffreichen Vulkanbdden, die fir
Kaffeepflanzen nicht besser sein kénnen.

,Erst war es harte Arbeit, aber dann verliebten wir uns in den
Kaffeeprozess und es hat uns als Familie, Nachbarn und Freunde
vereint. Die ganze Liebe der Menschen und die Schonheit des
Landes kann man aus unseren Kaffees herausschmecken. In der
Lage zu sein, hochwertigen Kaffee zu produzieren, war unser
Traum - und unser Ziel." schwarmt Produzent Pedro Ortega bei
unserer Verkostung. Nach dem Handaufguss schmecken wir
Kardamom, Kakao und Orange heraus.

Was schmecken Sie?

Faszinierende Grife aus Kolumbien,
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Markus Meusburger -

Spezialitateneinkdufer aus dem Tchibo Team
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SINGLE ORIGIN PREMIUM COFFEE

Wir schmecken:
Kardamom, Kakao und Orange
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Aromarad

100 % Tchibo Arabica Fruchtig

K,

Herkunft: Tablén de Gomez, . Wiirzi
Kolumbien Sup urzig
Héhe: 1.700-2.000 m
Varietaten: Caturra,
Colombia, Schokoladig Nussig
Castillo

Aufbereitung: Gewaschen und

sonnengetrocknet

Mehr Informationen unter www.tchibo.de/raritaeten



