ITG

INSTITUT PRO TESTOVANI A CERTIFIKACI, a.s.
trida T.Bati 299, 764 21 Zlin

ZKUSEBNi LABORATOR

vystavuje

ATEST
&. 472102319-2

na vzorek:

déza na mletou kavu ,, Tchibo“
vnitini ¢ast — lakovana povrchova Uprava ve zlatém provedent

dovozce:

Vetro-Plus a. s. — Druzstevni 17, 58639 Jirny

zadavatele:
Tchibo Praha, spol. s r. 0. — Pavovska 3138/75, 58639 Jihlava
IC: 16190793

Vyhodnoceni stanovenych parametr( vzorku:

Datum vystaveni:
Platnost atestu do:  30.

Stanovené hodnoty technickych parametrd vyhovuji pozadavkim § 3 odst. 1 a § 20 odst. 1
Vyhlasky Ministerstva zdravotnictvi ¢ 38/2001 Sb. v platném znéni
urcené ke skladovani suchych potravin.

Hodnocené vyrobky vyhovuji poZadavkim Nafizeni Evropského parlamentu a rady
1935/2004 c¢lanek 3 — obecné pozadavky na materialy a pfedméty urCené pro styk
s potravinami.

Vysledky Atestu se vztahuji jen na vzorek nami zkousSeny.

Bez pisemného souhlasu Institutu pro testovani a certifikaci, a. s. se nesmi Alest reprodukovat jinak nez cely !
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kladenym na vyrobky

Doc. Ing. Vladimir Klepal, CSc.
vedouci zkuSebni laboratofe




AT

ATEST
€. 472102319-2

Do6za na skladovani mleté kavy ,,TCHIBO*

I

Vnitrni ¢ast lakovana povrchova Uprava - zlata

Parametr | Jednotka | Zjisténa hodnota | Limit "

Identifikace typu lakované povrchové upravy

Lakovana povrchova Uprava na bazi

Identifilkace metodou FTIR :
epoxy-slouéenin

Hodnoceni organoleptickych vlastnosti — modelova potravina: piskovy cukr

Organolepticke vlastnosti — pach ) stupen 0 |__nesmi ovlivnit

Organoleptické viastnosti — chut < stuperi 0 | nesmi ovlivnit

1) fimitnf hodnoty dle \V'yhlasky 38/2001 Sb.v platném znéni ze dne 9. 6. 2000, priloha ¢. 9
2) Pach a chut’ se vyjadiuje pomoci stupnice:
0 — zadna vnimatelna prichut nebo pach
1 — pravé zachytitelny pach nebo pravé vnimatelna prichut’
2 — mirmy pach nebo mimé cizoroda prichut
3 — mimé silny pach nebo mimé silné cizoroda prichut
4 — siiny pach nebao silna cizoroda prichut

Vysledky Atestu se vztahuji jen na vzorek ndmi zkouseny.
Bez pisemného souhlasu Institutu pro testovani a certifikaci, a. s. se nesmi Atest reprodukovat jinak nez cely !
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INSTITUT PRO TESTOVANI A CERTIFIKACI, a. s.
certifikovany podle CSN EN ISO 9001
tiida. T. Bati 299, 764 21 Zlin

Zkusebni laborator

ATEST €. 47210319-2
Popis a identifikace vzorku
Zadavatel predlozil k analyze plechové dézy uréené k uchovavani mleté kavy. Vnitini Cast byla
opatfena lakovanou povrchovou tpravou ve zlatém provedeni. FTIR spektrofotometrii bylo Zjisténo, Ze
lakovana povrchova uprava je na bazi epoxy-sloucenin.

Zadani

1. Identifikace typu povrchové tGpravy metodou FTIR dle ZP ITC A-96-37

2. Hodnoceni organoleptickych vlastnosti dle ZP ITC A-04-43

3. Posouzeni spinéni pozadavkil Vyhlasky Ministerstva zdravotnictvi €. 38/2001 Sb. v platném znéni,
kladenych na vyrobky uréené k pfimému kontaktu se suchymi typy potravin.

Pouzité zkusebni zarizeni
ad1.-2. Viz. Zkusebni protokol akreditované laboratofe €. j. 472102319-2

Podminky zkousek
ad1.-2. Viz. Zkusebni protokol akreditované laboratofe €. j. 472102319-2

Misto provedeni zkousek

Zkousky byly provedeny ve Zku$ebné& chemikalii a laboratofi Zivotniho prostredi (stfedisko 210
Institutu pro testovani a certifikaci, a.s., Zlin).

Vysledky zkouSek
1.-2. Viz. Zkusebni protokol akreditované laboratofe €. j. 472102319-2

ad 3. Posouzeni splnéni poZadavki Vyhlasky Ministerstva zdravotnictvi €. 38/2001 Sb.
v platném znéni_kladenych na vyrobky uréené k pfimému styku s potravinami

Dle § 3 odst. 1. musi byt vyrobky uréené pro styk s potravinami vyrobeny tak, aby za normainich
nebo pfedvidatelnych podminek pouZiti neuvolfiovaly své sloZky do potravin nebo pokrmi v mnozstvi,
které by mohlo ohrozit lidské zdravi nebo zplsobit nepfijatelnou zménu ve sloZeni potravin nebo
ovlivnit organoleptické vlastnosti potravin. Hodnoceny vyrobek neovliviiuje organolepticke viastnosti
potravin. Pozadavky § 3 odst. 1 spinény.

Vysledky Atestu se vztahuji jen na vzorek nami zkouseny.
Bez pisemného souhlasu Institutu pro testovani a certifikaci, a. s. se nesmi Atest reprodukovat jinak nez cely !
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INSTITUT PRO TESTOVAvNi A CERTIFIKACI, a. s.
certifikovany podle CSN EN ISO 9001
tfida. T. Bati 299, 764 21 Zlin

Zkusebni laborator

ATEST €. 47210319-2

Dle § 20 odst. 1 povrchova Uprava lakovanim musi byt souvisla, nesmi se odlupovat, mit zjevné
trhliny, puchyfe nebo jind poruseni. Lakovana povrchova Gprava plechové dézy na kavu tyto
pozadavky spliiuje.

Dle § 20 odst. 4 musi fin&Ini lakovana povrchova tprava spliiovat pozadavky vyluhovych testi do
simulantl potravin za zkuSebnich podminek uvedenych v pfiloze &. 4. Dle ptilohy &. 4 — tabulky &. 3 se
u vyrobki uréenych k pfimému styku se suchymi potravinami (¢aj, kava) migraéni testy nevyzaduiji.

Zkousel

ad1.-2. Viz. Zku$ebni protokol akreditované laboratore &. j. 472102319-2
ad 3. Eva Vasova, dne 7. 9. 2007

Zaveér

Srovnani zjisténych hodnot viastnosti vzorku s limity Vyhlasky Ministerstva zdravotnictvi &. 38/2001
Sb., ve znéni pozdéjsich pfedpist a vyhodnoceni konformity vzorku s témito predpisy je uvedeno na
strané €. 1 a 2 tohoto Atestu.

Hodnoceni hygienickych vlastnosti vychazi z pozadavku evropské legislativy ve smyslu Nafizeni
Evropského parlamentu a Rady ES 1935/2004 o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk
s potravinami a o zruSeni smérnic 80/590/EHS a 89/109/EHS.

Ing. Jifi Samsonek, Ph.D.
vedouci laboratofe
analytické chemie a mikrobiologie

Viysledky Atestu se vztahuji jen na vzorek nami zkouseny.
Bez pisemného souhlasu Institutu pro testovani a certifikaci, a. s. se nesmi Atest reprodukovat jinak nez cely !
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